
Senfsauce
Cremig. Sämig. Gelb. Senfsauce ist perfekt, um Gerichte zu
verfeinern. Ob zu Hamburger Pannfisch oder als Basis für Eier
in Senfsauce – diese Köstlichkeit schmeichelt deinem Gaumen.
Ich mache sie auf Basis einer Mehlschwitze und verfeinere sie
mit Dill. Du kannst hier aber auch andere Kräuter verwenden
und die Soße nach deinem Geschmack abwandeln.
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