Tavuk Pirzola

Knusprige Haut, zartes Fleisch, rauchiges Holzkohle-Aroma.
Tavuk Pirzola ist turkisch mariniertes Hahnchenkotelett, das
meistens uber Holzkohle gegrillt und mit Bulgur-Gemise
serviert wird. In einer Mischung aus Joghurt, Paprikamark und
Gewlrzen uber Nacht eingelegt, werden die Hahnchenkoteletts so
nicht nur besonders aromatisch, sonders das Fleisch auch extra
zart. Uber Holzkohle gegrillt erhdlt das Hahnchen schlieBlich
sein typisches Aroma. Alternativ kann es aber auch in einer
Pfanne zubereitet werden.


https://einmalnachschlagbitte.com/2021/07/29/tavuk-pirzola/

