
Cranberry-Sauce
Knallrot.  Fruchtig.  Zuckersüß.  Cranberry-Sauce  ist  eine
hervorragende  Alternative  zu  Preiselbeeren  und  harmoniert
exzellent mit dunklem Fleisch wie Rind oder Ente. Aber auch
für  Desserts  und  zum  Backen  ist  Cranberry-Sauce  bestens
geeignet.  Das  Beste:  Die  Moosbeere  steckt  voller
Antioxidantien. Trotzdem reicht pro Portion ein Löffel der
Portion, da der Geschmack sehr intensiv ist.

Cranberry-Apfel-Sauce
In den kalten Monaten kommen bei uns jede Menge süßen Saucen
auf den Tisch. Einer unserer Lieblinge: Cranberry-Apfel-Sauce.
Ein Löffel reicht, um jedem Gericht einen winterlichen Touch
zu  verleihen.  Die  süß-saure  Note,  die  Feinen  Aromen  von
Nelken, Sternanis, Zimt und Kardamom und ein Schuss Amaretto:
Zusammen kitzeln sie auf den Cranberries und Apfelstückchen
den Geschmack des Winters hervor.

https://einmalnachschlagbitte.com/2021/11/10/cranberry-sauce/
https://einmalnachschlagbitte.com/2020/11/03/cranberry-apfel-sauce/

