Pimientos de Padrodn

Jeder kennt und liebt die kleinen Bratpaprika. Pimientos de
Padrén werden in Galicien angebaut und noch als unreife
Fruchte geerntet. In Olivenol angebraten und mit Meersalz
bestreut entwickeln sie dann den typischen suB-herben
Geschmack, der die kleinen grinen Paprikas zu einem der
beliebtesten Tapas-Gerichte machte.
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