Tapas-Brot

Frisch gebacken, herrlich duftend und perfekt zum Dippen. Wenn
es beli uns Tapas gibt, gehort auch immer frisch gebackenes
Brot dazu. Fir Aioli, Mojo rojo, Mojo verde — mit dem
richtigen Tapas-Brot steht einem ausgiebigen Dippen und Tunken
nichts mehr im Wege.

Dinkel-Toasties

Frisch gebacken, kross getoastet. Toasties sind flache
Brotchen, die sich perfekt im Toaster aufbacken lassen.
Perfekt, um sie auf Vorrat einzufrieren oder auf der Arbeit
aufzubacken. Durch die Verwendung von Dinkelmehl, sind diese
besonders reichhaltig und sattigend. FlUr einen gesunden Start
in den Tag.

Panini-Brot

Italienisches Paninibrot ist knusprig und trotzdem leicht, ist
perfekt als Fruhstick, Snack oder Beilage zum Hauptgang. Brot
gehort fur meine italienischen Freunde eigentlich zu einfach
jeder Mahlzeit. Auch bei uns ist es daher gefihlt standig im
Ofen. Der Grund? Es ist nicht nur kostlich, sondern auch super
einfach selbst zu backen.
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Hefezopf mit Hagelzucker

Ob mit Marmelade, Butter, Gelee oder einfach pur. Nichts
schmeckt so sehr nach Sonntagsfruhstick wie ein frisch
gebackener Hefezopf. Ich liebe den Moment, wenn der Duft aus
dem Ofen stromt und man schon erahnen kann, wie der fluffig
leicht einem der Zopf auf der Zunge zergehen wird. Am
Wochenende kommt die suBe Verfuhrung bei uns daher ofter auf
den Tisch.

Herzhafte Zwiebel-Platzchen

Favourit fur den Titel als euer neues Lieblingsgeback sind
diese saftigen Zwiebelplatzchen mit Roggenmehl, die sich super
vorbereiten lassen und flur ein ganz neues Geschmackserlebnis
sorgen! Durch ihre flache Form, miusst ihr sie nicht einmal
aufschneiden. GenieRt sie einfach pur, kombiniert sie mit Dips
oder tunkt sie in Salatdressings und Saucen, um auch den
letzten wertvollen Tropfen davon auf eurem Teller geniellen zu
kdonnen.

Knuspriges Kornerbrot

Oh, ich liebe den Geruch von frisch gebackenem Brot am
Sonntagmorgen! Knusprig, frisch und herrlich saftig. Im
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Inneren versteckt sich ein gesunder Mix aus Leinsamen,
Sonnenblumenkernen, Sesam und Nussen; Pflaumenmus verleiht dem
Kornerbrot eine malzig-sulle Note. Ich backe immer direkt einen
extra grollen Laib, damit das Kornerbrot fur die ganze Woche
reicht.



