Ziegenkase 1m Speckmantel

Zartschmelzender Ziegenkase, ummantelt von knusprigem Speck.
Diese kleinen Leckerbissen eignen sich perfekt als Amuse-
Gueule oder Salat-Topping. So eignet sich die kostliche Kombi,
sowohl fur dein Partybuffet, als Happchen vor weg aber auch
als Star deiner Salatkreation.


https://einmalnachschlagbitte.com/2023/11/26/ziegenkaese-im-speckmantel/




Ziegenkase im Speckmantel | Foto: Linda Katharina Klein
Zutaten (12 Stuck): 150 Gramm Ziegenkase (Ziegenkaserolle) | 6
Scheiben Bacon (circa 150 Gramm | 1 Essloffel Olivenol |
Frischer Thymian | Pfeffer






Ziegenkase im Speckmantel | Foto: Linda Katharina Klein
Zubereitung (10 Minuten): 1. Die Ziegenkdserolle in zwolf
gleich grolBe Scheiben schneiden. 2. Ziegenkasescheiben mit ein
wenig Pfeffer bestreuen. 3. Baconstreifen halbieren und
jeweils einen um einen Ziegenkasescheibe wickeln. 4. Die
kleinen Ziegenkase-Bacon-Pakete in Olivendl von beiden Seiten
anbraten. 5. Mit etwas frischem Thymian garniert servieren.

Dazu kannst du reichen: Zitronen-Mozzarella, Gebackene

Champignons, Zucchini-Rollchen und Kalamata-Oliven in

Balsamico. Jetzt noch mehr Rezepte fur Fingerfood und Amuse-
Gueules sowie weitere Rezepte mit Ziegenkase entdecken!

Nahrwerte/Portion: 90 Kalorien | 9,9 Gramm Fett | 0 Gramm
Kohlenhydrate | 7,8 Gramm Eiweils


https://einmalnachschlagbitte.com/2020/08/13/zitronen-mozzarella/
https://einmalnachschlagbitte.com/2020/05/04/gebackene-champignons/
https://einmalnachschlagbitte.com/2020/05/04/gebackene-champignons/
https://einmalnachschlagbitte.com/2021/07/07/zucchini-roellchen/
https://einmalnachschlagbitte.com/2017/12/03/kalamata-oliven-in-balsamico/
https://einmalnachschlagbitte.com/2017/12/03/kalamata-oliven-in-balsamico/
https://einmalnachschlagbitte.com/category/rezepte-nach-lebensstil/fingerfood/
https://einmalnachschlagbitte.com/category/rezepte-nach-gang/amuse-gueule/
https://einmalnachschlagbitte.com/category/rezepte-nach-gang/amuse-gueule/
https://einmalnachschlagbitte.com/?s=Ziegenk%C3%A4se

